
(Todos los pescados crudos o prácticamente en crudo se acogen al R.D. 1420/2006 de 1 
diciembre 2006) 

restaurante Nuevo Madrid restaurant 
(a la carta)  

   
  

11,95 €          ensalada de guacamole y gambas 
                   avocado & prawns salad 
15,95 €          ensalada de rape alangostado con vinagreta de trufas  
                         lobster monkfish salad with truffle vinaigrette 
11,95 €          verduras a la plancha con queso gratinado de cabra   
                         grilled vegetables with goat´s cheese au gratin 
16,95 €          foie micuit con membrillo y camisa de pistachos  
                         foie micuit with quince jelly in pistach wrap  
10,95 €          crema de guisantes con huevo poché y jamón ibérico 
                         peas cream with poached egg & iberic cured ham 
13,95 €          huevos rotos con jamón ibérico y patatas paja 
                        “crashed eggs” with Iberic cured ham & crusty fries 
11,95 €          pasta negra con berberechos a la sartén 
                         black pasta with sautée cockles 

 
17,95 €          chipirones al estilo mediterráneo con verduras en tempura  
                         mediterranean style small cuttlefish with vegetables in tempura 
19,95 €          merluza asada sobre cama de ajos tiernos y germinados de guisantes,   

                            con salsa vasca de almejas y polvo de jamón 
                            roast hake on spring garlic & peas sprouts in clams sauce & ham powder         

17,95 €          lomo de bacalao con crema de espárragos blancos y huevos de codorniz 
                        cod loin with white asparagus cream & quail eggs  
21,95 €          rodaballo confitado en aceite de ibérico con cama de cebolletas y pasas 
                  turbot confit in Iberic oil on a layer of spring onions & raisins 

   18,95 €         cochinillo confitado con ajos de las pedroñeras y salsa de naranja y clavo              
                  candied suckling pig with “pedroñeras” garlic in orange & clove sauce 
19,95 €          entrecot de buey sobre coca de hojaldre y pimientos de piquillo con  
                  granos de mostaza  
                        beef entrecôte over puff pastry & piquillo peppers with mustard seeds  

   19,95 €          tartar de solomillo de buey cortado a cuchillo                                 
                  sliced beef sirloin steak tartar  

   14,95 €          salteado de pollo y verduras con almendras marcona y salsa teriyaki                      
                  chicken & vegetables sautée with marcona almond & teriyaki sauce        

 
 5,95 €           profiteroles rellenos de helado de vainilla y salsa de chocolate 

            profiterole stuffed with vanilla ice – cream & chocolate sauce 
 5,95 €           tarta de chocolate de la abuela y salsa inglesa 

            “grandma” chocolate cake & english sauce 
 5,95 €           tarta de manzana con crujiente de pasta filo  

            apple cake with crispy filo pastry 
 5,95 €           piña melba 

            melba pineapple  
 5,95 €           parfait de café con avellanas caramelizadas 
                        coffee parfait with caramelised hazelnuts 
 5,95 €           ensalada de frutas con zumo de naranja 
                        fruit salad in fresh orange juice  
 5,95 €           crêpes suzette al caramelo  
                        crêpes suzette with caramel  
 
                                     Iva incluído/vat included 
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