restaurante Nuevo Madrid restaurant

(ala carta)
11,20 € croquetas de la abuela
“grandma” croquettes
entrantes 11,90 € gazpacho de otofio con codorniz en dos cocciones
autumn quail gazpacho
12,20 € panaché de verduras de invierno con virutas de jamon
starters winter vegetables panache with ham shavings
16,40 € ensalada templada de ventresca con vinagreta bilbaina
tuna loin salad with bilbaina vinaigrette
21,95 € risotto de boletus con foie asado
boletus & sautéed foie risotto
14,35 € huevos rotos con jamoén y patatas paja

“crashed” eggs with ham & crusty fries

21,95 € rape en camisa de verduras asado con romescu
roast monkfish in vegetables wrap with romescu sauce
segu ndos 19,95 € merluza al vapor con pil-pil de pimie_:ntqs verdes
steamed hake with green peppers pil-pil sauce
20,95 € lubina a la media sal con verduritas
mains sea bass baked in a salt crust with vegetables
19,95 € solomillo con pimienta de szechuan y pastel de patata y bacon
grilled sirloin in szechuan pepper with potato & bacon pie
19,95 € carrillada de ibérico con foie y puré de orejones
stewed Iberic veal with foie & dried peach purée
21,95 € lomo de cordero asado con yoghurt de hierbabuena y verduras
asadas

roast back of lamb with mint yoghurt & grilled vegetables

6,90 € suflé helado grand marnier con coulis de frutos rojos
grand marnier soufflé with red fruit coulis
momento 6,90 € fondant de castafias con salsa de chocolate
dulce chestnut fondant with chocolate sauce
6,90 € fantasia de frutas
fruit fantasy
6,90 € charlotte de queso fresco y frambuesa
desserts fresh Cheese?& raspberry c)garlotte
6,90 € tarta fina de manzana con helado de vainilla
thin apple tart & vanilla ice cream
6,90 € suflé de chocolate con helado de vainilla

chocolate soufflé & vanilla ice cream

lva incluido/vat included

(Todos los pescados crudos o practicamente en crudo se acogen al R.D. 1420/2006 de 1
diciembre 2006)



